OMLECIKI Z KREMEM

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1397 razy.

2 jajka

2 tyzKi cukru

2 tyzki maki

1/2 tyzki cukru waniliowego

1/4 tyzeczki proszku do pieczenia
margaryna do wysmarowania blachy

Jajka umy¢ , oddzieli¢ zéttka od biatek. Biatka ubi¢ na sztywng piane, stopniowo wsypujac cukier i cukier
waniliowy. Nastepnie dodawac¢ na przemian zo6ttka i make z proszkiem do pieczenia, delikatnie mieszajac.

Ciasto wylewa¢ tyzka na ptaska, wysmarowang margaryng blache, formujac z niego kota o $rednicy okoto 10 cm.
Piec okoto 20 min w piekarniku rozgrzanym do temperatury 180°C. Ciepte ciasto przenosi¢ na Iniane

Sciereczki posypane cukrem pudrem, delikatnie ztozy¢ na pot i pozostawi¢ do wystygniecia. Ostudzone ciastka
szprycowacé bitg Smietana.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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