ROLADA BISZKOPTOWA Z MARMOLADA

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1382 razy.

5 zottek

8 dag maki

16 dag cukru

20 dag marmolady

5 biatek (piana)

2 dag cukru do posypania

Dno blachy prostokatnej o 3 niskich $cianach wytozy¢ papierem. Zéttka utrze¢ z cukrem do biatosci. Ubié piane,
wytozy¢ na z6ttka, doda¢ make, lekko wymieszaé , wytozy¢ na blache, topatkg rozsmarowa¢ az do brzegéw blachy na
grubos$é 1 1/2 cm, upiec szybko w dobrze ogrzanym piekarniku (okoto 20 min.). Stolnice przykry¢ serwetka.

Gdy powierzchnia ciasta jest zrumieniona, sucha i elastyczna, ciasto wyja¢ , wytozy¢ z blachy na serwetke, zdja¢
papier (ciasto ma byé upieczone, lecz miekkie, niewysuszone, gdyz w przeciwnym razie nie da sie zwinac ).

Ciepte ciasto posmarowa¢ marmolada, zwing¢ tak, aby warstwy ciasta z marmoladg $cisle do siebie przylegaty,
zawing¢ w serwetke, pozostawi¢ do ostygniecia. Przed podaniem rozwing¢ z serwetki, posypaé¢ cukrem, pokrajaé
w skosne krazki 1 cm grubosci, utozy¢ w catosci dwoma rzedami na szklanym okragtym potmisku.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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