SERNIK WIEDENSKI

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1780 razy.

0,5 kg dobrego sera,

1 czubata tyzka maki ziemniaczanej,

1 szklanka cukru,

6 tyzek masta,

4 jaja,

dowolne dodatki aromatyczne (wanilia, pare kropli olejku migdatowego, rodzynki, skérka pomaranczowa).

Ser przepusci¢ dwa razy przez maszynke, doda¢ zo6ttka utarte z cukrem, stopione masto, make ziemniaczang
wszelkie dodatki aromatyczne i wreszcie sztywno ubitg piane z biatek. Mase doktadnie wymieszaé i wtozy¢ do

waskiej formy wysmarowanej mastem i wysypanej tartg butkg. Posmarowac¢ po wierzchu biatkiem i piec ok. 45
minut. Wyjmowac¢ z formy dopiero po zupetnym ostygnieciu.

Nades(]alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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