KEKS Z BAKALIAMI

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1641 razy.

S jaj

20 dag bakalii (figi, Sliwki suszone, rodzynki, orzechy, migdaty lub skérka pomaranczowa)
20 dag cukru

20 dag maki

z laski sproszkowanej wanilii

1 dag masta do smarowania formy

ewentualnie orzechy do posypania

Potokragta forme keksowa smarowa¢ mastem, posypa¢ maka, optukac , oczysci¢ iosuszy¢ rodzynki, optukac i pokrajac
reszte bakalii, oproszy¢ je maka. Zéttka utrze¢ z cukrem, doda¢ wanilie (skorke cytrynowq). Ubi¢ piane; wytozy¢é na z6ttka,
doda¢ make, bakalie lekko wymieszaé¢ , wytozy¢ ciasto do formy, upiec w dobrze wygrzanym piekarniku (3/4

godziny), gdy zbyt szybko sie rumieni, nakry¢ papierem. Po upieczeniu pozostawi¢ chwile w formie, wyja¢ ,

oprze¢ o brzeg stolnicy, ostudzi¢ . Podawa¢ nastepnego dnia (mozna posypaé pokruszonymi orzechami).

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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