BABKA WIEDENSKA

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1780 razy.

30 dag maki,

10 dag cukru,

5tyzek masta,

5 tyzek smalcu,

4 jaja,

2 dag drozdzy,

2 tyzki mleka,

sol,

5 dag rodzynkow,

1 paczka cukru waniliowego.

Z6ttka, cukier i pozostate sktadniki utrze¢ . Dodaé wyro$niety rozczyn drozdzowy, rodzynki, szczypte soli i wmieszaé
piane z 2 biatek. Pozostawi¢ do wyros$niecia w cieptym miejscu na 30 minut. Do wysmarowanej ttuszczem

formy wtozy¢ ciasto i znéw pozostawi¢ w cieple na p6t godziny. Po wyro$nieciu posmarowac¢ wierzch biatkiem i
piec w goracym piekarniku ok. 1 godziny. Po upieczeniu posypa¢ cukrem waniliowym.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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