STRUCLA Z SEREM

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1678 razy.

Sktadniki ciasta :

0,5 kg maki pszennej,

15 dag cukru,

2 jaja,

1/4 1 mleka,

3 dag drozdzy,

1 paczka cukru waniliowego,

3 dag smazonej skdrki pomaranczowej,
3 dag rodzynkéw.

Sktadniki nadzienia :

25 dag sera,

15 dag cukru,

1 paczka cukru waniliowego,
4 jaja,

10 dag masta,

10 dag rodzynkow,

skorka z cytryny.

Z wymienionych sktadnikéw sporzadzi¢ ciasto drozdzowe. Ser utrze¢ z cukrem na gtadkga mase i dalej ucierajac,

dodawaé po jednym z6ttku, skorke z cytryny, cukier waniliowy i stopione masto. Domieszaé rodzynki.

Wyrosniete ciasto rozwatkowaé na grubos¢ 2 cm, potozy¢ na nie mase, zwingé strucle i przetozyé do nattuszczonej formy.
Zostawi¢ do wyrosniecia. Nastepnie posmarowac biatkiem i piec 40-50 minut w gorgcym piekarniku.

Nades(J@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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