KEKS FRANCUSKI

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1636 razy.

0,5 kg maki pszennej,

30 dag cukru,

25 dag masta,

10 jaj,

1 dag amoniaku (weglanu amonowego),
25 dag rodzynkow,

10 dag cykaty,

10 dag smazonej skérki pomaranczowej,
8 dag migdatow,

pot olejku arakowego,

sol.

7 z6ttek i 3 cate jaja ubi¢ z cukrem, wla¢ stopione masto i nadal ubijajgc wsypa¢é make z amoniakiem i szczypte
soli. Doda¢ do ciasta rodzynki, skdérke pomaranczowsq i cykate pokrajane w kostke oraz olejek arakowy. Ciasto
wtozyé do formy keksowej wytozonej nattuszczonym i wysypanym pokrajanymi migdatami pergaminem. Po
wierzchu posypa¢ cukrem pudrem i pokrajanymi wzdtuz migdatami. Forme nakryé papierem i piec w goragcym
piekarniku 50-70 minut.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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