TORT DOBOSZA

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1670 razy.

Sktadniki ciasta :
25 dag maki,

8 dag cukru pudru,
20 dag masta,

1 jajo,

6 biatek,

2 tyzki marmolady,
orzechy.

Sktadniki lukru:

15 dag cukru pudru,

3 tyzki wody,

1 olejek cytrynowy lub sok z 1 cytryny

Zagnie$¢ make, masto, cukier i jajo. Ciasto podzieli¢ na cztery rowne czesci i upiec cztery krazki na ztoty kolor.
Nalezy piec je na dnie tortownicy w goragcym piekarniku. Biatka ubi¢ na sztywng piane, doda¢ 2 tyzki marmolady
morelowej lub innej gestej i ucieraé w jedng strone co najmniej 1 godzine. Przetozy¢ placki masg, polukrowaé
lukrem cytrynowym i ubraé orzechami. Wynie$¢ do chtodnego miejsca na 24 godziny.

Przyrzadzanie lukru. Cukier puder uciera¢ doktadnie z wodg i olejkiem lub sokiem z cytryny az do otrzymania
jednolitej masy.

Nades[Jall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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