TORT "MOCCA"

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1604 razy.

Sktadniki ciasta :

40 dag cukru,

8 biatek,

1 paczka cukru waniliowego.

Sktadniki kremu :

8 zottek,

20 dag cukru,

20 dag masta,

pot szklanki naparu z kawy.

Ubi¢ biatka na piane, doda¢ cukier, ubi¢ na sztywno, wsypac¢ cukier waniliowy i wymiesza¢ . Upiec 2 placki.

Przyrzadzanie kremu. Z6ttka utrze¢ z cukrem, zaparzyé mocnym naparem z kawy i ucieraé na parze do

zgestnienia. Zdja¢ z ognia i mieszajgc ostudzi¢ . Dodac¢ utarte na piane masto, wymieszac . Przetozy¢ tort kremem.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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