TORT KAWOWY

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1524 razy.

Sktadniki ciasta :

25 dag maki pszennej,
25 dag cukru,

25 dag masta,

12 ja;.

Sktadniki kremu:

12 z6ttek,

20 dag cukru,

25 dag masta,

pot szklanki mocnego naparu z kawy.

Do ozdoby:
orzechy,
cukierki.

6 z6ttek, 6 jaj i cukier ubija¢ na gorgco do biato$ci i zgestnienia, nastepnie doda¢ make, ubite na piane biatka,
roztopione masto. Ciasto wymiesza¢ iwtozyé do tortownicy. Piec ok. 1 godziny. Nastepnego dnia przekroi¢
ciasto na cztery warstwy, przetozy¢ je kremem, posmarowa¢ kremem wierzch i boki tortu. Udekorowaé
cukierkami i pokrajanymi orzechami.

Przyrzadzanie kremu. Ubijaé zoéttka z cukrem i czarng kawg na goraco, az do zgestnienia. Utrze¢ masto do biatosci i
zmiesza¢ z ostudzong masg, dodajac jg stopniowo.
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