TORT CZEKOLADOWY

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1568 razy.

Sktadniki ciasta :

20 dag orzechow laskowych,
40 dag czekolady,

20 dag cukru pudru,

20 dag masta,

8 ja;.

Sktadniki masy :
20 dag migdatow,
20 dag cukru,
sok z 1 cytryny,

2 tyzki $mietanki.

Sktadniki polewy :
1 tabliczka czekolady,
pot szklanki $mietanki.

Masto utrze¢ na piane, wbija¢ po jednym z6ttka i dalej mieszajgc dodawac¢ zmielone orzechy, utartg czekolade
oraz cukier puder, a na koncu lekko wmieszaé piane z biatek. Upiec dwa placki. Po ostygnieciu przetozy¢ placki
masg migdatowa, pola¢ polewg czekoladowsg i udekorowacé .

Przygotowanie masy migdatowej. Zmielone migdaty utrze¢ z cukrem, wcisngé sok z cytryny, doda¢ $mietanke i

wymieszac .

Przygotowanie polewy. $nietanke z roztartg czekoladg gotowaé do zgestnienia stale mieszajac. Oblewaé tort na

goraco.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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