TORT ORZECHOWO-MIGDALOWY BEZ
NADZIENIA

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1629 razy.

Sktadniki ciasta:

10 dag orzechdow laskowych,

10 dag migdatéw,

1 szklanka maki,

20 dag cukru,

6 jaj,

1 tyzeczka proszku do pieczenia.

Sktadniki lukru :

15 dag cukru pudru,

2-3 tyzki wody,

1 kieliszek rumu lub 1 olejek rumowy.

Orzechy i migdaty drobno posiekac i utrze¢ na gtadkg mase z cukrem, z6ttkami i odrobing wody. Biatka ubi¢ na
sztywng piane i wraz z maka i proszkiem do pieczenia zmieszaé z masg. Napetni¢ ciastem wysmarowang mastem
tortownice i piec w niezbyt gorgcym piekarniku. Po ostudzeniu posmarowaé tort lukrem rumowym
otrzymanym przez utarcie na gtadko wymienionych sktadnikéw. Brzeg powierzchni ozdobi¢ orzechami
umoczonymi w lukrze. Wstawi¢ tort na 2 minuty do cieptego piekarnika w celu wysuszenia lukru.
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