TORT GDANSKI

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1617 razy.

Sktadniki ciasta :

10 dag maki pszennej,

10 dag maki ziemniaczanej,

20 dag cukru,

3 jaja,

4 tyzki wody,

pot paczki proszku do pieczenia,
otarta skorka z 1 cytryny,

1 tyzka soku cytrynowego.

Sktadniki nadzienia :

12 dag ceresu,

12 utartej czekolady,

6 tyzek cukru,

60 dag zmielonych migdatow,
1 paczka cukru waniliowego,
1-2 jaja.

Utrze¢ na piane z06ttka, cukier, wode, skorke i sok z cytryny. Stopniowo dodawac przesiang make pszenng zmieszang

z proszkiem do pieczenia i make ziemniaczang. Wymiesza¢ wszystko na gtadkg mase i doda¢ ubitg na sztywno
piane z biatek. Ciasto wtozy¢ do tortownicy wysmarowanej ttuszczem i piec w srednio gorgcym piekarniku.
Ostudzony spdd tortowy pokroi¢ na trzy warstwy, posmarowa¢ masg i ztozy¢ . Postawi¢ w chtodnym miejscu.

Przyrzadzanie nadzienia. Utrze¢ na piane jaja, cukier i cukier waniliowy, nastepnie dodawa¢ tyzkami utartg
czekolade i migdaty, a w koncu - rozpuszczony ceres.

Nadesl(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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