TORT NA RUMIE

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1566 razy.

Sktadniki ciasta:

35 dag maki,

10 dag cukru,

10 dag masta,

2 jaja,

0,5 | mleka,

1 paczka proszku do pieczenia.

Sktadniki nadzienia :

15 dag konfitury z malin,

10 dag biatego chleba wysuszonego, uttuczonego i przesianego,
5 dag margaryny,

pot szklanki wody,

1 olejek rumowy,

1 paczka cukru waniliowego.

Sktadniki lukru :

15 dag cukru pudru,
2 tyzki wody,

1 olejek rumowy.

Do ozdoby :
posiekane orzechy lub migdaty.

Utrze¢ na piane masto, jaja i cukier, stopniowo dodawac¢ przesiang mgke zmieszang z proszkiem do pieczenia
oraz mleko; mase dobrze ubi¢ . Napetni¢ nig forme wysmarowang ttuszczem i piec w gorgcym piekarniku.
Ostudzony spod przekroi¢ na dwie warstwy jednakowej grubosci.

Przyrzadzanie nadzienia. Margaryne i cukier waniliowy utrze¢ na piane, mieszajac doda¢ make chlebowa, konfiture,
wode i olejek rumowy. Masg przetozy¢ warstwy ciasta i posmarowa¢ boki tortu. Wierzch pokry¢ lukrem (cukier
puder zmieszaé z woda i olejkiem rumowym na gtadka, gestgq mase). Brzeg posypaé posiekanymi orzechami
zrumienionymi uprzednio na ztoty kolor.
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