TORT WLOSKI

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1523 razy.

Sktadniki ciasta :

12 dag maki,

5 dag cukru,

5 dag masta,

pot paczki proszku do pieczenia,
1 jajo,

7 tyzek mleka.

Sktadniki nadzienia :

12 dag posiekanych orzechow,
5 dag maki ziemniaczanej,

10 dag cukru,

2 biatka

2 tyzki mleka,

1 paczka cukru waniliowego,

1 paczka proszku do pieczenia,
5 dag rodzynkow.

Utrze¢ masto, jajo i cukier na piane; mieszajac doda¢ przesiang make zmieszang z proszkiem do pieczenia i
dolewajgc mleko wyrobi¢ wszystko na luz ne ciasto. Wtozy¢ do tortownicy wysmarowanej ttuszczem.

Przyrzadzanie nadzienia. Zmiesza¢ drobno posiekane orzechy, cukier, cukier waniliowy, make, mleko i biatka
i gotowa¢ na stabym ogniu tak dtugo az masa bedzie odstawata od garnka. Nastepnie doda¢ rodzynki, a gdy
masa prawie ostygnie -proszek. Nadzienie to potozy¢é na spodzie tortu i piec catos¢ w srednio goragcym
piekarniku az do zbrunatnienia. Gotowy tort posypa¢ cukrem pudrem zmieszanym z cukrem waniliowym.

Nadesl(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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