TORT MARCEPANOWY

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1514 razy.

Sktadniki ciasta :

40 dag migdatow,

2 tyzki maki,

40 dag cukru pudru,
20 dag masta,

3 jaja surowe,

8 gotowanych z 6ttek,
pot laski wanilii,
optatki.

Sktadniki lukru :
25 dag cukru,

2 biatka,

sok z 1 cytryny,
1 olejek rumowy.

Migdaty w tupinkach zmieli¢ w mtynku. Masto utrze¢ na piane, doda¢ cukier puder, z6ttka przetarte przez sito,
cate jajo, wanilie, magke i migdaty. Wszystko dobrze wyrobi¢ , oddzieli¢ czwartg cze$S¢ ciasta, a reszte umiesci¢ w
tortownicy wysmarowanej woskiem i wytozonej optatkami. Na wierzchu utozyé kratke z cieniutkich wateczkow z
pozostatej ilosci ciasta i piec w Srednio goracym piekarniku 40-50 minut. Po ostygnieciu wlewa¢ w kratki lukier
cytrynowy z rumem otrzymany przez utarcie podanych sktadnikow.

Nades[Jall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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