SERNIK KRAKOWSKI

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1623 razy.

Sktadniki ciasta :

15 dag maki pszennej,

5tyzek cukru,

4 kopiaste tyzki masta,

1 jajo,

2 tyzeczki proszku do pieczenia.

Sktadniki masy :

25 dag sera

20 dag cukru

2 jaja,

6 tyzek maki ziemniaczanej,
15 dag rodzynkow,

1 paczka cukru waniliowego,
troche kwasnej Smietany

Do ozdoby :
konfitura z wisni.

Jajo i cukier utrze¢ z czescig maki z proszkiem do pieczenia. Ochtodzone masto pokrajane w kawatki wyrobi¢ z

pozostatg maka, doda¢ do masy, wymieszac . Ciasto rozwatkowaé i wytozy¢é nim spdd i boki formy (tortownicy). Czes¢

ciasta zostawi¢ .

Przygotowanie masy. Osuszony ser utrze¢ na gestej tarce lub przepusci¢ przez maszynke, wymieszaé¢ z

niewielkg iloscig $mietany na gtadkg mase, dodawaé stopniowo cukier, z6ttka, cukier waniliowy, make ziemniaczana,

rodzynki i wyrobi¢ starannie. Nastepnie wmiesza¢ powoli piane z biatek. Gotowg mase wytozy¢ na ciasto. Na
warstwie sera utozy¢ kratke z paseczkéw z reszty rozwatkowanego ciasta. Piec ok. 50 minut. Przybra¢ sernik
osgczong konfiturg z wisni, ktadgc owoce w kratkach.

Nades[ial[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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