MAZUREK Z POLEWACZEKOLADOWA

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1672 razy.

Sktadniki ciasta :

30 dag maki pszennej
10 dag cukru pudru
20 dag masta

1 z6ttko.

Sktadniki polewy :
15 dag cukru,

1/4 szklanki wody,
5 dag czekolady.

Z wymienionych sktadnikdéw zagnies¢ kruche ciasto, rozwatkowaé¢ na grubos¢ 1 cm, nada¢ plackowi dowolny
ksztatt i utozy¢é na blasze. Brzeg mazurka posmarowac biatkiem i obtozy¢ paskiem ciasta. Piec na ztoty kolor i

ostudzi¢ .

Przygotowanie polewy. Cukier z wodg gotowac , szumujac do gestosci "na nitke". Po przestudzeniu
mieszaé¢ drewniang topatkg az do biatosci, nastepnie doda¢ roztopiong czekolade i wymiesza¢ na jednolita mase.
Rozgrzaé¢ polewe i jesli jest za gesta doda¢ po6t tyzki wody, a nastepnie napetni¢ nig srodek mazurka. Mozna takze ubrac

mazurek konfitura.
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