PACZKI DOMOWE

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1719 razy.

60 dag maki,

15 dag cukru,

15 dag masto,

6 jaj,

1/4 1 mleka,

5 dag drozdzy,

1 olejek rumowy,

20 dag powidet Sliwkowych,
10 dag cukru pudru,

50 dag smalcu do smazenia.

Z 1/3 ilosci maki oraz z drozdzy i mleka sporzadzi¢ rozczyn. Gdy podrosnie, dodaé jaja, cukier, olejek, reszte maki,
masto i starannie wyrobi¢ ciasto. Gdy podros$nie, watkowaé¢ je na grubos¢ 3 cm na wysypanej maka stolnicy,
wycina¢ szklanka lub foremkg krazki naktadaé powidta (pét tyzeczki), zawijaé brzegi, formowaé kulki i uktada¢ na
serwetce wysypanej maka. Kiedy podrosna, smazy¢ w gorgcym smalcu. Po usmazeniu posypa¢ cukrem pudrem.
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