KEKS STAROPOLSKI

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1668 razy.

40 dag maki,

30 dag cukru,

10 dag masta,

12 jaj,

1 paczka proszku do pieczenia,

10 dag cykaty,

25 dag rodzynkow,

5 dag smazonej skorki pomaranczowej,
ewentualnie czekolada do polewy.

6 zottek i 6 catych jaj utrze€¢ z cukrem, maka i proszkiem do pieczenia, wla¢ stopione masto, doda¢ rodzynki,
cykate i skorke pomaranczowa krajang w kostke. Wtozy¢ ciasto do formy wytozonej nawoskowanym papierem
pergaminowym i piec ok. 75 minut. Po upieczeniu zdja¢ papier i polukrowaé keks lub polaé polewg

czekoladowa.

Nades[ial[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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