CHRUST

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2068 razy.

25 dag maki,

10 dag cukru,

3 z0ottka,

1/2 szklanki wina biatego pétstodkiego,
1 paczka cukru waniliowego,

olej do smazenia,

cukier puder do posypywania.

Utrze¢ zottka z cukrem, dodaé wino i wymiesza¢ na jednolitg mase. Dosypujac make zrobi¢ geste ciasto (jak na

makaron) cienko je rozwatkowaé i Pokraja¢ na paski 3 x 10 cm i uformowaé chrust. Smazy¢é na rozgrzanym
ttuszczu. Goracy chrust osuszy¢ na bibule i posypa¢ cukrem pudrem.

Nades(J@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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