
CHRUST
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Język: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1977 razy.

 
 25 dag mąki, 
 10 dag cukru, 
 3 żółtka, 
 1/2 szklanki wina białego półsłodkiego, 
 1 paczka cukru waniliowego, 
 olej do smażenia, 
 cukier puder do posypywania. 
  
 Utrzeć żółtka z cukrem, dodać wino i wymieszać na jednolitą masę. Dosypując mąkę zrobić gęste ciasto (jak na
makaron) cienko je rozwałkować i Pokrajać na paski 3 x 10 cm i uformować chrust. Smażyć na rozgrzanym
tłuszczu. Gorący chrust osuszyć na bibule i posypać cukrem pudrem. 
  
 

NadesÅ‚aÅ‚(a): Cartall - Książka Kucharska na CD
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