PRECELKI

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1436 razy.

Sktadniki ciasta kruchego :
25 dag maki,

10 dag cukru,

15 dag ttuszczu,

1 z6ttko.

Sktadniki ciasta drozdzowego :

25 dag maki,

10 dag cukru,

15 dag ttuszczu,

1 jajo,

1 dag drozdzy.

Zagnie$¢ osobno ciasta kruche i drozdzowe. Oba ciasta potaczy¢ siekajac je nozem, po czym wyrobi¢ rekami i
formowaé z wateczkow precelki. Posmarowac je jajem i posypa¢ makiem, kminkiem, sola, cukrem lub

polukrowa¢ . Piec do zrumienienia w dos¢é gorgcym piekarniku. Jesli piekarnik nie bedzie dostatecznie
rozgrzany, precelki nie wyrosng, a wyschna.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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