BISZKOPCIKI WYCISKANE

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1675 razy.

20 dag maki,
6 tyzek cukru,
10 jaj,

cukier

puder.

Zottka utrze¢ z cukrem do biatosci. Biatka ubi¢ na piane, wymiesza¢ z z6ttkami i dosypywaé po trochu make. Blache
wytozy¢ papierem pergaminowym wysypanym cukrem pudrem. Przygotowang mase naktada¢ do tutki i

wyciska¢ na blache biszkopciki dtugosci ok. 10 cm. Piec w gorgcym piekarniku 20-30 minut. Moz na takze

wyciska¢ w odstepach 3-4 cm biszkopciki w ksztatcie niewielkich kulek. Po upieczeniu potaczyé po 2 sztuki

smarujgc marmoladg owocowa, pola¢ po wierzchu polewa czekoladowa i ozdobi¢ posiekanymi migdatami.

Nades(J@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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