JABYLKA W KRUCHYM CIEEIE

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1804 razy.

20 dag maki,

10 dag cukru,

10 dag margaryny,

1 jajo,

6 jabtek Sredniej wielkosci,
rodzynki lub konfitura,

cukier puder do posypywania.

Z maki, margaryny, jaja i 5 tyzek cukru zarobi¢ kruche ciasto, rozwatkowa¢ i powykrawa¢ kwadraty okoto 10-15

cm. Jabtka obraé , wydragzy¢ gniazda nasienne, do wydrgzonego wgtebienia wtozy¢ kilka rodzynkow i reszte cukru lub
konfiture. Jabtka potozy¢é na kwadratach ciasta, wszystkie rogi ciasta zawing¢ do srodka wydrazenia i piec w

goracym piekarniku na jasnoztoty kolor, wyja¢ z piekarnika i - poki gorace - posypa¢ cukrem pudrem. Podawac

na gorgco lub na zimno.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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