BABKA CZEKOLADOWA (LACIATA)

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1841 razy.

0,5 kg maki,

35 dag cukru,

25 dag masto,

4 jaja,

1 mata szklanka mleka lub $mietany,

3 tyzki kakao,

1 paczka proszku do pieczenia,

1 paczka cukru waniliowego,

cukier puder do posypania lub czekolada do polania

Masto utrze¢ do biatosci; doda¢ wieksza czes¢ cukru, zo6ttka, cukier waniliowy, make zmieszang z proszkiem do
pieczenia, mleko i, jako ostatni sktadnik, piane z biatek. Rozdzieli¢ ciasto na potowe, przy czym jedng czesé
zmiesza¢ z kakao i resztg cukru. Naktada¢ ciasto do nattuszczonej formy: najpierw warstwe jasna, a na wierzch
warstwe z kakao. Piec 60-90 min. Posypa¢ cukrem pudrem lub pola¢ polewa czekoladowa (gdy przestygnie).

Nades[ial[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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