BABECZKI PONCZOWE

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1981 razy.

1/2 kg maki,

15 dag cukru,

15 dag masta lub margaryny,
4 jaja,

1/2 1 mleka,

2 dag drozdzy,

1 dag soli.

Sktadniki syropu :
10 dag cukru,

1 szklanka wody,
1 kieliszek rumu.

Zarobi¢ ciasto drozdzowe i wypetni¢ nim foremki (do okoto 3/4 wysokosci). Gdy wyrosnie, piec 20-40 minut.
Ciepte babeczki wyjaé na gteboki pétmisek i polewaé kilka razy syropem ugotowanym z powyzszych sktadnikéw,

az spulchnieja.

Nades[ial[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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