CIASTECZKA ANGIELSKIE I

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1668 razy.

90 dag maki,

10 dag cukru,

20 dag masta,

4 z6ttka,

30 dag $mietany,

2 dag soli,

10-15 dag sera szwajcarskiego,

Do przesianej maki wla¢ $mietane, dodaé cukier, sél, z6ttka oraz masto i zagnies¢ ciasto. Jesli jest za twarde -
doda¢ mleka. Watkowac¢ ciasto 4 razy z 10-15-minutowymi przerwami, jak ciasto francuskie. Formowac

ciastka dowolnego ksztattu. Posmarowac jajem, posypac¢ utartym serem. Piec 15-20 minut. Podawaé¢ do

wina lub do piwa.

Nades(]alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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