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Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1455 razy.

40 dag cukru,

20 dag masta,

1 szklanka wody,

1 laska wanilii,

20 dag migdatow,

4 tabliczki czekolady,
optatki lub wafle.

Zagotowaé cukier z wadg i uttuczong wanilia. Doda¢ posiekane migdaty i utartg czekolade i miesza¢ do ostygniecia.
Utrze¢ masto na piane i wymieszaé z masg. Wla¢ do tortownicy wytozonej optatkami lub waflami i przestudzi¢ .
Nastepnie obla¢ boki i wierzch polewg o dowolnym smaku i obsypa¢ posiekanymi migdatami.

Nades(J@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl - -
1z1


http://kuchnia.now.pl

