TORT CZEKOLADOWO-MIGDALOWY I

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1440 razy.

20 dag czekolady,

20 dag cukru pudru,

1 tyzka masta,

4 tyzki wody,

sok z pot cytryny,

10 dag migdatéw lub orzechow,
wafle lub optatki.

Do czekolady doda¢ cukier puder oraz masto i rozgrzaé na ogniu. Nastepnie doda¢ wode i sok z cytryny i
mieszajgc zagotowaé po czym zestawi¢ z ognia i dosypa¢ zmielone migdaty lub orzechy. Dobrze mase
wymieszac , wyla¢ do tortownicy wytozonej optatkami i przestudzi¢ .

Nades(J@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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