TORT BISZKOPTOWY Z NADZIENIEM Z
ORZECHOW LASKOWYCH

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1532 razy.

Ciasto:

8 zottek

25dag cukru

1 cytryna (sok)

9 biatek (piana)

16 dag maki

ttuszcz do smarowania formy

Nadzienie:

25 dag orzechéw laskowych
25 dag cukru w maczce
wanilia

12 dag gestej Smietany

Lukier waniliowy:
30 dag cukru

1/2 szklanki wody
cukier z wanilig

Wytozy¢ tortownice papierem i posmarowac ttuszczem. Sporzadzi¢ ciasto jak podano w przepisie na tort
biszkoptowy kawowy, upiec, wytozyé z tortownicy, zdjaé papier. Sporzadzi¢ nadzienie: zrumieni¢ orzechy na ztoty
kolor, oczysci¢ w Sciereczce z tupinki nasiennej, zemle¢ z cukrem na maszynce do orzechoéw. Zmielone

orzechy utrze¢ w misce, doda¢ wanilie i tyle $mietany, by nadzienie dato sie tatwo rozsmarowaé na torcie.

Placek przekraja¢ na 3 czeSci, przetozyé 2 razy nadzieniem, posmarowa¢ boki, wyréwnac¢ , omies¢ z okruszyn.
Sporzadzi¢ lukier: z cukru i wody ugotowacé syrop |l stopnia, utrze¢ ; gdy zbieleje, doda¢ cukier z wanilig (i
odrobing kwasku cytrynowego). Tort polukrowa¢ cieptym lukrem, boki posmarowa¢ lukrem. Przenies¢ na 3
nozach na podstawe tortowa, przybra¢ . Placek pod tort upiec poprzedniego dnia.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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