DOSKONALY SERNIK

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1837 razy.

1 kg dobrego sera,

1 tyzka maki ziemniaczanej,

1 szklanka cukru,

12 dag masta,

6 jaj,

wanilia,

rodzynki,

skorka pomarahczowa,

pot paczki proszku do pieczenia,
ewentualnie czekolada do polania.

Ser przepu$ci¢ przez maszynke i dobrze rozetrze¢ z mastem. Zéttka utrzeé z cukrem do biatosci, ubi¢ piane z biatek.
Wymieszaé ser, z6ttka i piang, dodajgc make ziemniaczang, uttuczong wanilie i proszek do pieczenia. Wiozy¢é mase do

podtuznej formy wysmarowanej mastem i wysypanej tartg butka i wstawi¢ do gorgcego piekarnika. Piec na
jasnoztoty kolor. Przed wyjeciem z piekarnika sprawdzi¢ cienkim patyczkiem, czy juz jest upieczony. Po
ostudzenia sernika mozna udekorowa¢ go polewg czekoladowa.

Nades(iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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