TORT KORZENNY

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1674 razy.

Ciasto :

12 dag ttuszczu

2 jaja

35 dag cukru

1 szklanka mleka

32 dag maki

sol

1 proszek spulchniajacy
1 tyzeczka cynamonu
masto do smarowania formy
gatka muszkatotowa

Nadzienie:

6 dag masta

30 dag cukru pudru

2 tyzki kakao

3 tyzki zmielonej kawy

Szczelng tortownice posmarowaé mastem. Sporzadzi¢ ciasto: Ttuszcz utrzeé , dodaé po jednym jaju, cukier,
mleko, rozetrze¢ starannie. Dodac¢ reszte sktadnikow, wymiesza¢ topatka. Ciasto wytozyé do tortownicy, upiec (1
godz.) w dobrze ogrzanym piekarniku. Sporzadzi¢ nadzienie: Utrze¢ masta dodajgc po trochu cukier, kakao i
zmielong kawe. Tort ostudzi¢ , wierzch i boki posmarowaé nadzieniem, przenies¢ na 3 nozach na potmisek

tortowy, przybrac .

Nades(J@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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