TORT MORELOWY LUB ROZANY

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1370 razy.

Ciasto kruche:

28 dag maki

25 dag masta

9 dag cukru w maczce
3 z6ttka surowe

Masa morelowa (r6zana):

4 biatka

15 dag cukru w maczce

20 dag marmolady morelowej lub 5 dag konserwy z ptatkéw rézy z cukrem
kwasek cytrynowy do smaku

Masto z magkag posiekac , wymiesza¢ z cukrem. Dodac¢ zottka, zagnie$é ciasta, odstawi¢ . Ciasto podzielic na 5
réwnych czesci i upiec kolejno 5 plackéw kruchych w tej samej tortownicy na jasnoztoty kolor. Sporzadzic¢

nadzienie: Ubi¢ piane, wymiesza¢ z cukrem i uciera¢ dodajac goracq marmolade morelowa lub rozgrzang konserwe z
ptatkéw rézy utartej z cukrem i rozpuszczony kwasek do smaku. Upieczone kragzki przektada¢ tym

nadzieniem, posmarowac¢ nim takze wierzch i boki tortu. Tort wytozyé na talerz tortowy. Podawa¢ nastepnego

dnia, gdy placki pod piang nieco zwilgotnieja.

Nades(iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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