TORT Z ORZECHOW LASKOWYCH

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1612 razy.

Ciasto:

8 zottek

25 dag cukru

9 dag migdatow

6 dag butki tartej

10 dag biatek (piana)

9 dag orzechéw laskowych tupanych
ttuszcz do smarowania formy

Nadzienie:

20 dag masta

15 dag cukru w maczce

3 dag kawy ziarnistej palonej

Dna 3 tortownic tej samej wielkosci wytozy¢ papierem i posmarowaé ttuszczem. Sporzadzié ciasto: Migdaty i

orzechy zemle¢ ; z6ttka z cukrem utrze¢ ; ubi¢ piane, wytozy¢é na zo6ttka, wymiesza¢ z migdatami, orzechami i butkg tarta.
Ciasto wytozy¢ do 3 jednakowych tortownic, upiec w niezbyt goragcym piekarniku, wyjac , zdja¢ papier. Sporzadzi¢
nadzienie: Przygotowaé mocny napar z kawy (1/2 szklanki). Cukier przesia¢ . Utrze¢ wanilie. Masto utrze¢ na

piane, dodaé cukier i uciera¢ , dodajac po trochu napar kawy; nadzienie podzieli¢ na 3 czesci. Placki przetozy¢

nadzieniem (2 razy), obréwnac , omie$¢ okruszyny; resztg nadzienia posmarowaé catg powierzchnie tortu, zsung¢
go na talerz tortowy i przybrac .

Nades[Jall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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