TORT NA WAFLACH

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1564 razy.

4 jaja

2 okragte wafle

40 dag cukru w maczce

30 dag masta

4 tyzeczki wyborowego kakao
4 paczki herbatnikow

12 dag orzechéw wioskich

Lukier:

8-10 dag cukru maczki

1 biatko

sok z 1/2 cytryny i skérka
2 dag masta stopionego

Utrze¢ jaja z cukrem na parze. Gdy spienig sie i zgestniejg, zdja¢ . Zemle¢ herbatniki i orzechy w maszynce do
orzechow. Utrze¢ masto na pienistg mase, doda¢ po trochu ubite jaja i kakao, rozetrze¢ , przy koncu dodaé
zmielone herbatniki. Dno tortownicy wytozy¢ waflem, posypa¢ tartymi orzechami (2 dag). Na to wytozy¢ mase,
rozsmarowac jg, posypaé orzechamii przykryé waflem, przytozy¢ dnem tortownicy, nieco obcigzyé , wynies¢ do
chtodnego miejsca do zakrzepniecia. Powierzchnie posmarowaé lukrem cytrynowym. Sporzadzi¢ lukier: Stopic
masto, przesia¢ cukier. Do cukru wtozy¢ biatko i utrze¢ na pienistg mase, wla¢ sok z cytryny (do smaku), dodaé
stopione masto i skorke, i rozetrze¢ . Zaraz wyla¢ na powierzchnie tortu, rozsmarowac , bo szybko krzepnie.
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