BISZKOPT CHINSKI

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1980 razy.

20 dag masta

4 z¢6ttka

12 dag cukru pudru

4 biatka (piana)

13 dag maki pszennej

1 dag masta do smarowania formy

12 dag maki ziemniaczanej

1/2 proszku spulchniajgcego

2 kopiaste tyzki mielonej kawy palonej

Masto ucierac , dodajgc po 1 zo6ttku i po trochu cukru, wymieszaé z kawa i proszkiem spulchniajacym. Ubi¢ biatka

na piane, wymiesza¢ z masag z6ttkowa i maka. Biszkopt wytozy¢ do dtugiej, waskiej, dobrze wysmarowanej mastem

formy keksowej i upiec w piekarniku niezbyt goracym (ok. 40 min.).

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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