KEKS Z CIASTA PIASKOWEGO

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1674 razy.

8 zottek

wanilia

30 dag cukru pudru

skorka cytrynowa

26 dag maki

5 dag rodzynkéw

24 dag masta

10 dag skérki pomaranczowej
8 biatek

10 dag orzechoéw witoskich

Przygotowaé¢ rodzynki, pokraja¢ skorke pomaranczowa, orzechy; bakalie oproszy¢ maka, aby nie opadty na spod
ciasta. Utrze¢ masto i dodajac po trochu cukier i po jednym z6ttku, startg wanilie i skérke cytrynowa. Ubi¢ piane i
potowe wymiesza¢ z masg maslana. Doda¢ make, bakalie, reszte piany, ciasto lekko wymiesza¢ , wtozyé do formy
keksowej starannie wysmarowanej mastem i oprészonej maka. Ciasto wstawi¢ do miernie nagrzanego

piekarnika i upiec (45 min.). Po wyjeciu chwile pozostawi¢ w formie, a p6z niej ostroznie wytozy¢ i ostudzi¢ . Krajac
po kilku godzinach po upieczeniu.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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