ROLADA BISZKOPTOWA Z NADZIENIEM

ORZECHOWYM

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1700 razy.

5 zottek

16 dag cukru
5 biatek

8 dag maki

Nadzienie:

15 dag mtodej gestej Smietany

10 dag orzechéw witoskich lub laskowych
5 dag cukru pudru z wanilig

3 dag cukru pudru z wanilig do posypania

Sporzadzi¢ i upiec rolade jak podano w poprzednim przepisie. Sporzadzi¢ nadzienie: orzechy przebra¢ , zemlec ,
laskowe przed zmieleniem zrumieni¢ w piekarniku do ztotawego zabarwienia. $nietane (lub $mietanke) ubic ;
wymiesza¢ z orzechami i cukrem. Gdy powierzchnia ciasta zrumieniona, lecz ciasto jest elastyczne i

odchodzi od bokéw brytfanny, wytozyé je na serwetke, zdja¢ papier, ostudzi¢ , posmarowaé nadzieniem, zwing¢ .

Zawing¢ w serwetke. Gdy ciasto ostygnie, posypa¢ cukrem z wanilig, pokraja¢ sko$ne krazki, 1 cm grubosci, utozy¢ w

catos¢ dwoma rzedami na szklanym potmisku.

Nades[Jall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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