SERNIK POMARANCZOWY

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1413 razy.

30 dag sera odci$nietego,

2 tyzeczki maki pszennej,

1 szklanka cukru pudru,

12 dag masta,

8 jai,

1 pomarancza,

1 paczka cukru waniliowego,
10 dag obranych migdatoéw,
5 gorzkich migdatéw.

Masto, cukier i ser utrze¢ na jednolita mase. Whbijajac zéttka po jednym silnie uciera¢ przez 1 godzine. Dodac¢
pokrajane migdaty, skorke i sok z pomaranczy, cukier waniliowy, catos¢ wymieszac . Przed wtozeniem do formy
doda¢ make, sztywno ubitg piane i wymieszaé . Wtozy¢é mase do formy wysmarowanej ttuszczem i wysypanej
przesiang tartg butka. Piec do 40 minut na jasnoztocisty kolor.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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