KWADRACIKI BISZKOPTOWE Z BAKALIAMI

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1672 razy.

2 jaja

2 dag migdatow

10 dag cukru pudru

2 dag rodzynkow

10 dag maki

1 dag masta do formy

2 dag cukru z wanilig do posypania

Pokraja¢ migdaty w podtuzne paski i zmiesza¢ z optukanymi rodzynkami. Wybi¢ jaja ze skorupek i utrze¢ z
cukrem, dodajac po trochu make. Posmarowaé blaszke, na blaszke wyla¢ ciasto, rozsmarowa¢ na grubos¢ 3 mm,
powierzchnie ciasta posypa¢ migdatami i rodzynkami, ciasto upiec w goracym piekarniku, szybko, aby nie

wyschto. Po zrumienieniu wyja¢ z piekarnika, natychmiast pokrajaé na kawatki 4 X 4 cm, oprészy¢ cukrem z
wanilig, szybko i ostroznie wyjmowac¢ z blaszki nozem, zanim ciasto ostygnie i zacznie sie kruszy¢ .

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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