MAZUREK "DZIEN | NOC"

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1760 razy.

25 dag maki

3/4 pojedynczego proszku spulchniajgcego
15 dag cukru

7 dag ttuszczu

3 dag cukru maczki z wanilig do posypania
2 dag kakao

1 jajo

odsgczone konfitury z wisni do przybrania
1 szklanka mleka

masto do smarowania blachy

Utrze¢ ttuszcz, dodajac jajo, cukier i potowe mleka. Do masy doda¢ make, proszek spulchniajacy, reszte mleka,
rozetrze¢ . Potowe ciasta wylaé na posmarowang blache. Do drugiej potowy doda¢ kakao, starannie wymieszaé i
pola¢ ciasto biate ciastem kakaowym, gtadko rozsmarowac . Upiec w piecu niezbyt gorgcym (ok. 40 min.).

Gdy ciasto wystygnie, posypac je cukrem w maczce i przybra¢ konfiturg. Krajaé ostrym nozem kawatKki

prostokatne (3 X 7 cm).

Nades[ial[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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