MAZUREK Z CIASTA LISTKOWANEGO
MIETANKOWEGO

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1653 razy.

25 dag maki

12 dag masta

2 zottka

15 dag gestej $mietany
1 biatko do smarowania

do posypania:

3 dag rodzynkéw

2 dag cukru krysztatu grubego
3 dag migdatow

2 dag cukru z wanilig

Ciasto zarobi¢ na noc przed dniem pieczenia. Make posieka¢ z mastem, doda¢ zottka i Smietane, i zarobié¢ ciasto.

Ciasto utozy¢ w miseczce, posypanej maka, nakry¢ i wynies¢ w chtodne miejsce na 12 godzin, aby
sfermentowato. Nastepnego dnia umy¢ rodzynki i osuszyé w Sciereczce, migdaty pokrajaé w cienkie podtuzne,
paseczki i wymiesza¢ rodzynki z migdatami i cukrem ziarnistym. Z ciasta wywatkowa¢ gruby, prostokatny
placek, dopasowac¢ go do wymiaréw blachy, przemiesé na watku na blache. Powierzchnie ciasta posmarowac
biatkiem, posypa¢ réwnomiernie migdatami i rodzynkami, poktu¢ widelcem i wstawi¢ do silnie nagrzanego
piekarnika, upiec na rumiano, wyja¢ . Ciasto nie zdejmujac z blachy pokraja¢ natychmiast na mate kawatki
kwadratowe (5 X 5 cm), posypa¢ zaraz cukrem z wanilig.

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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