MAZUREK Z POLEWAPOMARANCZOWA

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1702 razy.

Ciasto:

30 dag maki 20 dag masta deserowego
10 dag cukru w maczce

1/2 jaja do smarowania

1 jajo

Polewa:

2 pomarancze
1 cytryna

30 dag cukru

Ciasto sporzadzi¢ i upiec mazurek tak, jak podano przy mazurku z kaimakiem. Sporzadzi¢ nadzienie:
pomarancze i cytryny umy¢ i na surowo zetrze¢ wraz ze skérkami na drobnej tarce, wyjmujac nasiona. Do
startych owocow dodac cukier i smazy¢ powoli na brzegu kuchni, na ptytce azbestowej, gestqg marmolade
mieszajac, aby sie nie przypalita. Gdy marmolada spada z tyzki, oddzielajac sie tafelkami (lub gdy probka po
ostygnieciu nie rozlewa sie i nie lepi, lecz krzepnie szklisto), wyla¢ goraca marmolade na upieczony placek,
zaraz rozsmarowac i ostudzi¢ . Przed podaniem mazurek pokraja¢ na prostokatne kawatki (3 X 7 cm).

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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