PLACEK POLKRUCHY Z MARMOLADA

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1643 razy.

50 dag maki

sol

18 dag ttuszczu

25 dag kwasnej marmolady

9 dag cukru

ttuszcz do smarowania blachy

4 706ttka lub 2 cate jaja

2 dag cukru pudru z wanilig do posypania
kilka tyzek smietany

3/4 pojedynczego proszku spulchniajgcego

Sporzadzi¢ ciasto tak jak na placek z jabtkami (poprzedni przepis). Blache posmarowa¢ ttuszczem.

Przygotowaé marmolade, jezeli potrzeba, rozrzedzi¢ jg nieco. Ciasto podzieli¢ na dwie czesci, jedng potowa wytozyé
blache, watkujac ciasto na grubos¢ palca, placek posmarowa¢ marmoladg. Wywatkowa¢ drugq cze$S¢ ciasta, nada¢ mu
ksztatt blachy, nakry¢ nim placek posmarowany marmolada, zlepi¢ brzegi, aby marmolada nie wyptyneta,

wyréwnaé , poktu¢ w wielu miejscach, upiec w dobrze wygrzanym piekarniku (30-40 min.). Upieczony

placek wyja¢ , posypa¢ zaraz cukrem, a gdy ostygnie, kraja¢ na mate, kwadratowe kawatki (okoto 20 sztuk).

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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