PLACEK POLKRUCHY Z SEREM

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1667 razy.

Ciasto:

20 dag maki

9 dag ttuszczu

2 dag cukru

2 z6ttka lub 1 jajo

1/2 pojedynczego proszku spulchniajacego
kilka tyzek smietany

sol

Nadzienie:

30 dag sera niekwasnego, dobrze odcisnietego
1 maty ziemniak

skorka cytrynowa

2 biatka (piana)

skorka pomaranczowa

3 dag masta

cukier z wanilig w maczce do posypania
2 z6ttka

cukier do smaku

1/2 jaja do smarowania

ttuszcz do smarowania formy

Sporzadzi¢ ciasto tak jak na placek z jabtkami. Sporzadzi¢ nadzienie: Ugotowac i przetrze¢ ziemniak. Drobno

pokraja¢ skorke pomaranczowsq i zetrze¢ cytrynowa. Przetrzeé¢ przez sito ser. Utrze¢ masto z zo6ttkami, rozetrze¢ z

serem i ziemniakiem, dodac¢ cukier, skérke pomaranczowa i cytrynowg. Ubi¢ piane i wymiesza¢ ze wszystkimi
sktadnikami sera. Przygotowa¢ spod: tortownice posmarowa¢ mastem. Ciasto podzieli¢ na 3 czesci; 2/3 ciasta
wytozy¢é na dno i boki tortownicy, na to natozy¢ nadzienie, rozsmarowa¢ az do bakéw tortownicy. Wywatkowac
pozostate ciasto, wykraja¢ radetkiem waskie paski réwnej szerokosci: z paskéw utozy¢ krate na serze,
posmarowac jajem caty placek, poktu¢ w wielu miejscach, upiec w dobrze ogrzanym piekarniku (ok. 45

min.); poki goracy posypac¢ cukrem z wanilig; po przestygnieciu sernik podcigé izsungé na talerz tortowy.

Nades(Jiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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