SERNIK $VIAAECZNY

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1519 razy.

Ciasto kruche:

30 dag maki

15 dag masta

7 dag cukru pudru
2 z6ttka

Sktadniki sera:

12 dag cukru

20 dag masta

50 dag sera ttustego, niekwasnego
1/4 laski wanilii

15 dag skérki pomaranczowej

4 z¢6ttka

5 biatek (piana)

1 dag maki ziemniaczanej

Sporzadzi¢ ciasto kruche: make przesiaé , posiekaé z mastem, wymiesza¢ z cukrem i zagnie$S¢ ciasto z zottkami. Z

ciasta wywatkowa¢ 2 krazki, jednym wytozyé tortownice, upiec na jasnozitoty kolor. Przyrzadzi¢ ser: ser przetrze¢
przez sito; utrze¢ masto, do masta doda¢ po jednym z6ttku, cukier, ucieraé starannie; do masy dodaé ser i make
ziemniaczang i uciera¢ 10 minut, na kohcu doda¢ drobno pokrajang skorke pomaranczowa i wanilie utartg; make

ziemniaczang uwaznie odwazy¢ , aby jej nie wlozy¢ za duzo; ubi¢ biatka na piane, wymiesza¢ z serem. Na upieczone

ciasto wytozy¢ ser, rozsmarowac , wyrownaé , przykry¢ drugim kragzkiem z surowego ciasta, poktu¢ i wstawi¢ do
dobrze ogrzanego piekarnika. Piec godzine. Po ostygnieciu mozna polukrowa¢ lub posypac , dopoki gorace,

cukrem i wanilia.

Nades(]alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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