Kotaczyki z serem

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1605 razy.

Rozczyn:

2 dag drozdzy

1/2 dag cukru

mleko

Ciasto:

2 z6ttka

5 dag cukru

30 dag maki

1/2 szklanki mleka

5 dag ttuszczu

sol

Nadzienie:

20 dag sera petnego niekwasnego
2 z6ttka

5 dag cukru

skorka cytrynowa

1/2 jaja do smarowania

2 dag cukru pudru do posypania
ttuszcz do smarowania formy

Przygotowaé rozczyn z drozdzy, postawi¢ do wyro$niecia. Sporzadzi¢ ciasto drozdzowe wedtug wskazowek
podanych we wstepie, ciasto postawi¢ do ponownego wystania. Przygotowacé ser: ser zemle¢ lub utrze¢ na

tarce (do sera), dodac , zottka, cukier i skorke cytrynowa (lub wanilie), rozetrze¢ staranne. Wyro$niete ciasto wytozy¢
na posypang maka stolnice, wywatkowaé okragty placek 2 cm grubosci i wykrawa¢ kotaczyki duzg okragta foremka (o

$rednicy 7 cm). Kotaczyki uktada¢ na posmarowanej blasze z dala jedne od drugiego, aby nie zlepity sie w

czasie wyrastania, nakry¢ serwetkg i postawi¢ do powtdrnego wyrosniecia. W srodku kazdego wyrosnietego
kotaczyka zrobi¢ okragte wgtebienie (Srednica 4 cm), do kazdego wgtebienia naktada¢ kopiasto nadzienie z sera.
Catg powierzchnie kotaczykow wraz z serem posmarowac¢ rozmaconym jajem, wstawi¢ do piekarnika i upiec

(ok. 30 min.). Po wyjeciu z piekarnika oproszy¢ cukrem z wanilia.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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