Kruche herbatniki wyciskane

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1602 razy.

43 dag maki

25 dag masta

12 dag cukru pudru

3 dag migdatow

2 z6ttka

sok z 1/2 cytryny

5 dag cukru waniliowego

Sparzy¢ iobra¢ migdaty, zemle¢ je w maszynce do migdatow. Ugotowacé i przetrze¢ zottka przez sito. Posiekaé
masto z magka, dodac¢ cukier, wymieszaé nozem, dodaé przetarte zéttka, sok z cytryny, zagniesé ciasto, odstawic¢ .
Woyciskac ciasto przez szpryce metalowg wtozong do maszynki do miesa (lub ksztattowa¢ malutkie rogaliki w reku).
Z wycisnietego ciasta kraja¢ ciastka rownej dtugosci, uktada¢ na blasze niezbyt ciasno (okoto 45 sztuk); upiec w
dobrze ogrzanym piekarniku na jasnoztoty kolor (ok. 30 min.). Upieczone gorace herbatniki zsung¢ na talerz,

zaraz posypac¢ cukrem z wanilig.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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