Kruche babeczki z bitg smietankg

Dodano: 2010-01-01 14:34:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1494 razy.

Ciasto:

12 dag maki

6 dag masta

4 dag cukru pudru

2 z6ttka

Nadzienie:

20 dag $mietanki kremowej
3 dag cukru pudru

1/4 laski wanilii

Ciasto przygotowac , wylepi¢ nim foremki i upiec babeczki, jak podano wyzej. Wstawi¢ na lod stodka lub kwasng
$mietane; gdy silnie oziebi sie, ubi¢ powoli. W ostatniej chwili przed podaniem ubitg $mietanke oproszy¢ cukrem z
wanilig i ubija¢ tak, aby cukier wymiesza¢ ze $mietanka. Babeczki kopiasto naktada¢ kremem; tuz przed
wydaniem przybra¢ osaczong konfiturg lub $wiezymi owocami. Natozone babeczki zuzy¢ tego samego dnia, gdyz
Smietanka, zwtaszcza w temperaturze pokojowej, szybko opada i podptywa.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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