Babka piaskowa |

Dodano: 2010-01-01 14:34:38
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1636 razy.

5 zottek

20 dag masta

20 dag cukru pudru

5 biatek (piana)

10 dag maki pszennej

10 dag maki ziemniaczanej
3/4 proszku spulchniajgcego
wanilia sproszkowana

Forme posmarowaé mastem, posypa¢ maka. Utrze¢ masto, dodajac po jednym zéttku i po trochu cukru, na koncu
domiesza¢ wanilig, proszek spulchniajgcy. Ubi¢ piane. Po 20 minutach ucierania wytozy¢ na mase pianeg, posypac
maka ziemniaczang i pszenng, wymieszaé¢ lekko, ciasto wytozy¢ do formy i upiec w piecu dobrze ogrzanym (ok.

40 min.). Po upieczeniu, gdy troche przestygnie, wytozy¢ . Z tego ciasta mozna takze sporzadzi¢ placek pod torty

z réznymi nadzieniami.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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